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Le CADI-GRILL est une rotiss
rotative et a cuisson aux|r
rouges, équipée du plate
hauteur réglable.

Sa broche rotative s'utilise Jpc
des volailles gigots et rotis—qui=siopoie
sans desséchement ni perte de jus. La
vitesse de rofation réguliére est calculée
pour cuire la viande tant en profondeur
qu'en surface gréce aux ‘’ infra-rouges ',
Une appétissante croite dorée entoure la
piéce cuite, lui conservant avec un admi-
rable mcelleux tout son jus que vous re-
trouverez en totalité au découpage.

Son plateau intérieur & hauteur réglable
sert a la cuisson des gratins, soufflés, ha-
chis, poissons, pétisseries etfc.. dans les
mémes conditions de confort et de saveur.

Enfin, la table supérieure de votre CADI-
GRILL vous servira de chauffe-plats pen-
dant |'utilisation de la rétissoire.

Chauffage par résistances blindées - 127 ou 230
volts aux choix (voltages spéciaux sur demande)
Consommation 250 Watts.
Moteur asynchrone incorporé pour la rotation de
la broche (alternatif 50 périodes).
Vitesse : 5 tours minute en charge
Encombrement : hauteur 240 m/m
longueur 440 m/m
largeur 280 m/m
Poids emballé: 6 Kgs
Prévoir en 127 V 8 ampéres
en 280 V 4 ampéres
CADI-GRILL est livré avec plateau - broche - 2 griffes
cordon et interrupteur moteur.
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